Pepparkakor Gjradlmodva
glutén-és tojdsmentesen

Hozzavaldk:
12 db kekszhez

10 dkg gluténmentes lisztkeverék:

35 g barna rizsliszt,

20 g gluténmentes zabpehelyliszt,

20 g mandulaliszt,

15 g tapidka keményito,

10 g kolesliszt

kicsi siitépor

fél teaskanal szodabirkabona

5 dkg barna nadcukor

egy csipet s6

6 dkg kokuszolaj (lehetdleg kurrekurredutti)
gyombér, fahéj, kardamom, szegfliszeg,
csillaganizs izlés szerint (ha gyerekekkel
egylitt készitjiilk mézeskalacs
fliszerkeverékkel is tokéletes lesz)

2 teaskanal natlr joghurt

kevés tej érzés szerint

A levél nyomtatott formaban:

Kedves Kalle nyomozo!

Hozzam is eljutottt a hir, hogy Harisnyas Pippi néni felszallt a 28-as villamosra, és elment valahova. De hova? Ebben tudok segiteni. Széval
on nem kapott? Ja, hat persze, egy nyomozonak miért is izenne. Nekem nemrég kiildott egy levelet Kurrekurredutt szigetrél, mert néha
odamegy nyaralni.
Az ottlakok nagyon sokdig élnek. A képeslapon jol lathatd Pippi néni a barlang el6tt iil és a majmanak ad bandnt. Az apukéja pajzzsal a
kezében, egy kicsit megiddsodve all. Két dobossal és harom gyerekkel mokazik.
A levélben elkiildte a kedvenc siitijének a receptjét is glutén- és tojasmentesen (tudja, hogy én Gigy ehetem). Anyaval el is készitettiik.
Azt lizeni, hogy aki szeretne talalkozni Pippi nénivel, az menjen el a Pesti Magyar Szinhazhoz.
Ezt lizente sz6 szerint.

Szeretettel: Rebeka






